BROWNIES
CASEROS
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INGREDIENTES:

100 g de chocolate semi
amargo

80 g de manteca

1 huevo grande

120 g de azucar (¥~ taza aprox.)
1 pizca de sal

Y2 cucharadita de esencia de
vainilla (opcional)

40 g de harina comun (¥ taza
aprox.)

1 cucharada colmada de cacao
amargo (opcional, intensifica
sabor
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Esta listo cuando:
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PREPARACION

Preparacion

Precalenta el horno a 170-180
°C (medio).

Enmanteca y enharina la
asadera de hojalata (o poné
papel manteca).

Derreti la manteca con el
chocolate a bano Maria o en
microondas (de a poco).

En un bowl, bati apenas el
huevo con el azucar (no hace
falta que espume).

Agrega el chocolate derretido,
la sal y la vainilla. Mezcla.
Incorpora la harina tamizada (y
el cacao si usas). Mezcla
suavemente, sin batir de mas.
Volca la mezcla en la asaderay
empareja.

Hornea 20-25 minutos aprox.

La superficie se ve seca
Al pinchar, sale con miguitas
humedas, no liquido
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BAZAR & DECO



